
FIRA DELTUPÍ
FIRA DE CERÀMICA

26 i 27 MAIG 
SANT JULIÀ  
DE VILATORTA



A Sant Julià de Vilatorta,
artesania, art i disseny 
es donen la mà 
amb la terrissa
i la ceràmica.



 10 ANYS DE LA FIRA DEL TUPÍ 
Benvinguts a la Fira del Tupí, la fira de ceràmica i terrissa de Sant Julià de 
Vilatorta. Com cada any, tafanegeu, admireu i compreu les peces que terrissers 
i ceramistes mostren a les seves parades. La ceràmica és un art i la terrissa 
va arrelar a Sant Julià de Vilatorta de ben antic. Amb la Fira del Tupí el nostre 
poble vol contribuir a fer que la nostra societat reconegui els artesans i artistes. 
Aneu sinó a països com França o més enllà i veureu com valoren les peces que 
elaboren els seus ceramistes.

Són 10 edicions de la Fira del Tupí, una fira que s’inicià l’any 2009, poc després 
de la mort de l’últim terrisser de Sant Julià de Vilatorta: en Joan Capdevila, en 
Joan de Ca la Llebre. Heus aquí el nostre reconeixement, especial en aquesta 
edició. També volem que el Monument als Terrissers de Catalunya, que vam 
inaugurar fa dos anys, sigui un homenatge constant i permanent a totes les 
persones que, des de temps immemorial, s’han dedicat a aquest noble ofici.

Per celebrar els 10 anys de fira hem preparat dos actes especials i emotius 
que us vull destacar. En primer lloc l’exposició retrospectiva dels projectes 
I+T (Innovació i tradició) dels anys 2013 al 2017, juntament amb les peces 
guanyadores dels Concursos de ceràmica celebrats des del primer any de la 
fira fins el 2012. En segon lloc la mostra dedicada a l’obra de terrissa popular 
de l’últim terrisser de Sant Julià de Vilatorta, en Joan de Ca la Llebre. Aquestes 
exposicions seran acompanyades de dos audiovisuals: un reportatge sobre 
els 10 anys de la Fira del Tupí i el documental “Absència i presència de l’últim 
terrisser a Sant Julià de Vilatorta”.

També hem programat espectacles extraordinaris relacionats amb la terrissa 
i la ceràmica amb companyies de primera línia. Artristras Teatre ens porta 
“La pluja, l’aigua, la terra i el fang”, un espectacle de carrer i itinerant, adaptat 
expressament per a l’ocasió que evoca els quatre elements de la matèria 
-l’aigua, l’aire, la terra i el foc-. “Ikebana of fire”, de la companyia Fanglina, és una 
acció piroteatral on es barregen la música, l’escena i la ceràmica. “Testus” és una 
proposta musical d’Ernest Martínez amb torratxes de terrissa i la intervenció 
directa del públic. Finalment Jaume Ibars farà cantar i ballar petits i grans amb la 
proposta  “Que comenci la festa”.

Bona fira a tothom i moltes gràcies per haver vingut!

Joan Carles Rodríguez
Alcalde de Sant Julià de Vilatorta



 ACTES DE LA FIRA 
Dissabte
26 de maig

10.00h   OBERTURA DE LA FIRA 

11.00h   INAUGURACIÓ OFICIAL
DE LA 10a EDICIÓ DE LA FIRA DEL TUPÍ
Amb la presència de les autoritats i del periodista
Xavier Graset, President d’Honor de la Fira 
(plaça de Catalunya)

12.15h  INAUGURACIÓ DE L’EXPOSICIÓ 
RETROSPECTIVA DELS PROJECTE I+T (Innovació+Tradició)
I DELS CONCURSOS DE CERÀMICA Memorial Joan Capdevila 
Reportatge dels 10 anys de la Fira del Tupí 
(Aula de Cultura)

12.45h   INAUGURACIÓ DEL MOS DEL TUPÍ 
Petita mostra gastronòmica de la cuina local presentada 
en terrissa. Amenitzat pels grallers de l’EMVIC.
(plaça de Catalunya)

18.00h    ESPECTACLE DE CARRER
LA PLUJA, L’AIGUA, LA TERRA I EL FANG
Artristras Teatre 
(Inici i final a la plaça de Catalunya)

20.00h   PRESENTACIÓ DEL LLIBRE “El bol de gres”  
del ceramista Eugeni Penalva
(Saló Catalunya)

20.30h   PROJECCIÓ DEL DOCUMENTAL:
CERÀMICA DE MIQUEL BARCELÓ
“TERRA IGNIS I MAR DE FANG” (60’) 
Producció de Miquel Loan
(Saló Catalunya)

21.30h   ESPECTACLE
IKEBANA OF FIRE
Companyia Fanglina
(plaça de Catalunya)



10.00h   OBERTURA DE LA FIRA 

10.00h    ESMORZAR POPULAR 
Xocolatada: xocolata desfeta i coca
(plaça Major)

11.00h   TESTUS
CONCERT PARTICIPATIU
Ernest Martínez 
(plaça de l’Ajuntament)

12.00h   MÚSICA PER LA LLIBERTAT
Acte en defensa dels drets civils i polítics
(plaça de Catalunya)

12.45h   OBERTURA DEL MOS DEL TUPÍ 
Petita mostra gastronòmica de la cuina local presentada 
en terrissa  
(plaça de Catalunya)

16.30h   27è CONCURS DE PINTURA RÀPIDA 
Lliurament dels premis i exposició de les obres
(Saló Catalunya)

17.00h  ANIMACIÓ INFANTIL
QUE COMENCI LA FESTA
Jaume Ibars
(plaça de Catalunya)

18.00h   Vè CONCURS
LA CUINA VILATORTINA DE CASSOLA
“POLLASTRE A LA CASSOLA” 
Inscripcions fins el dijous 24 de maig
(plaça de Catalunya)

20.00h   CLAUSURA DE LA FIRA

 ACTES DE LA FIRA 
Diumenge
27 de maig



EXPOSICIONS

AULA DE CULTURA
dissabte i diumenge  
d’11.00 a 14.00h i de 16.00 a 20.00h

- EXPOSICIÓ RETROSPECTIVA DELS PROJECTES I+T
   (INNOVACIÓ+TRADICIÓ) I DE LES PECES GUANYADORES DELS 
   CONCURSOS DE CERÀMICA “MEMORIAL JOAN CAPDEVILA”

- REPORTATGE DELS 10 ANYS DE LA FIRA DEL TUPÍ

CA L’ANGLADA
dissabte i diumenge 
de 10.00 a 13h i de 16.00 a 20.00h

- EXPOSICIÓ DE PECES DE JOAN CAPDEVILA

- DOCUMENTAL: LA TERRISSA. ABSÈNCIA I PRESÈNCIA
      DE L’ÚLTIM TERRISSER DE SANT JULIÀ DE VILATORTA

-  Vista panoràmica des del terrat 

SALÓ CATALUNYA
dissabte de 17.00 a 19.30h  
i diumenge de 10.30 a 14.00h i de 17.00 a 20.00h

- QUADRES DEL 27è CONCURS DE PINTURA RÀPIDA

TALLERS DE TERRISSA 
plaça Major
dissabte i diumenge
d’11.00 a 14.00h i de 16.00 a 20.00h
Podreu confeccionar una peça commemorativa dels 10 anys de la 
Fira del Tupí que podreu col·locar en el mural gegant situat a la 
plaça de l’Ajuntament. També hi podeu deixar la vostra petjada.

MURAL DE TERRISSA 
plaça de l’Ajuntament
Mural commemoratiu dels 10 anys de la Fira del Tupí elaborat pels 
visitants de la Fira.

DEMOSTRACIÓ DE L’OFICI DE CERAMISTA
I TERRISSER AMB LA RODA DE PEU I TORN ELÈCTRIC
plaça de l’Església
dissabte i diumenge 11.00-14:00h i 16.00-20.00h
Realització de diferents peces amb el torn en directe pels mateixos 
expositors de la Fira. Demostració de torn a càrrec dels propis 
terrissaires. 

27è CONCURS DE PINTURA RÀPIDA
Per tot el poble durant els matins de dissabte i diumenge..

LUDOTECA INFANTIL
plaça major
dissabte 16.30-20.30h i diumenge 11.00-14.00h i 16.00-20.00h
Espai lúdic perquè els vostres fills s’ho passin d’allò més bé mentre 
passegeu per la Fira. 

RUTES GUIADES
diumenge   
10.00h   Ruta del camp d’aviació de Vilatorta. Durada 3 hores.
11.00h    Ruta de l’Arquitectura de l’estiueig i de Miquel Pallàs
Durada 1 hora i mitja. 
Inscripcions i sortides: Punt d’informació de la Fira. 
Preu: 3 euros. Reserves anticipades: sjv.visita@vilatorta.cat

CONCURS D’INSTAGRAM
Cal etiquetar les imatges amb el hashtag #firatupi18.
Premis a la millor fotografia i la que millor reflecteixi el comerç 
local, per gentilesa de l’Associació de Comerciants.

6a TROBADA D’AUTOCARAVANES
dissabte i diumenge, al parc de les Set Fonts
6a Trobada d’autocaravanes

 ACTIVITATS COMPLEMENTÀRIES 



 ESPECTACLES 
LA PLUJA, L’AIGUA, LA TERRA I EL FANG
ARTRISTRAS TEATRE
dissabte, 18.00h

Espectacle de carrer adaptat per commemorar els 10 anys de la 
Fira del Tupí. Una acció que evoca els elements clàssics de les  
formes conegudes de la matèria (aigua, aire, terra i foc) i que 
en forma de pluges de colors converteixen el fang en ceràmica. 
A partir d’aquí es desenvolupa un moviment per tot el recinte 
firal que té com a punts claus la plaça de Catalunya, la plaça de 
l’Ajuntament i la plaça Major. (Inici i final a la plaça de Catalunya)

IKEBANA OF FIRE
COMPANYIA FANGLINA
dissabte, 21.30 h

Espectacle piroteatral on es barregen la música, l’escena, la 
ceràmica i el foc. Durant tot el dia s’anirà muntant el forn. La 
gent hi podrà penjar el seus desitjos en una branca. A l’hora 
assenyalada començarà l’espectacle amb música i accions. El forn 
estarà a 1.000 graus, roent i començarà a girar i s’obrirà per deixar 
al descobert la peça cuita. (plaça de Catalunya)

TESTUS
ERNEST MARTÍNEZ
diumenge, 11.00h

Acció participativa. Una intervenció artística publica directa amb 
la finalitat de “criar música” de manera col·lectiva i en viu. La 
interacció arcaica entre les persones i la terra a través de la terrissa 
en la forma i sonoritat del test. La música és interpretada pel 
públic i guiada per un director que canalitza la producció sonora i 
interactua amb codis senzills. (plaça de l’Ajuntament)

QUE COMENCI LA FESTA
JAUME IBARS
diumenge, 17.00h

Espectacle fresc on els nens i nenes són els protagonistes de la 
festa i on s’hi barregen melodies tradicionals i populars amb 
danses i cançons de collita pròpia. (plaça de Catalunya)



1. Es convida a tots els veïns de Sant Julià de Vilatorta,  Vilalleons i rodalies a 
cuinar una recepta en cassola de terrissa. Aquest any es proposa l’elaboració 
de pollastre a la cassola, guisat.

2. Les persones que vulguin participar s’hauran d’apuntar a l’Ajuntament de 
Sant Julià de Vilatorta, fins el dijous 24 de maig.

3. Els participants han de cuinar, a casa seva, una recepta de pollastre (per 
a dues, tres o màxim quatre persones) i portar-la, en cassola de terrissa a 
l’espai del concurs –a la plaça de Catalunya- el diumenge 27 de maig entre 
les 17:30 i les 17:45h de la tarda.

4. Juntament amb la cassola, cada participant ha d’adjuntar el full de 
participació on hi ha de constar el nom i cognoms del participant, el telèfon, 
i/o el correu electrònic. També hi ha d’apuntar els ingredients de la recepta i 
una breu explicació de la seva elaboració, 

5. El participant, si vol, pot explicar per escrit la història de la recepta.

6. A les 17:50h es tancarà la presentació de les cassoles. 

7. A les 18:00h, s’iniciarà el concurs amb el tast del jurat. El jurat que valorarà 
els plats cuinats estarà format per un representant de l’Ajuntament, Núria 
May –investigadora i gastrònoma de la Fundació Alícia- i Mercè Vilalta, 
guanyadora del concurs de l’any passat.

8. El premi consistirà en un àpat per a dues persones al restaurant 
MasAlbereda de Sant Julià de Vilatorta.

9. Tots els participants seran obsequiats amb un tupí commemoratiu com a 
record i agraïment de la seva participació.

10. Les cassoles seran retornades als participants un cop finalitzat el concurs. 

11. L’organització es reserva el dret de resoldre qualsevol aspecte no previst 
en aquestes bases. El fet de participar en el concurs suposa l’acceptació de 
les mateixes.

En la cuina catalana, el pollastre a la 
cassola és aquell que la carn de l’au està 
tallada en quarts, vuitens o trossos més 
petits. Es rosteix a la cassola en sec amb 
algun tipus de greix o oli. Llavors s’estova 
durant unes hores amb les verdures de 
temporada, ja sigui ceba, pebrot, tomàquet, 
etc. Alguns hi afegeixen algun tipus de 
licor; d’altres ho acaben amb una picada, 
un toc molt típic de la cuina catalana.

El pollastre a la cassola es pot presentar 
de moltes formes i variades. L’únic 
imprescindible és que hi hagi pollastre i 
cassola! De fet, la cassola és un excel·lent 
recipient de cuina perquè manté una 
temperatura constant durant molta estona. 
Tarda a escalfar-se, però també a refredar-
se. Per això és ideal per fer el xup-xup.

Pollastre  
a la cassola

 CUINA VILATORTINA  DE CASSOLA 
Bases del 5è Concurs de 
Cuina vilatortina de cassola



Dissabte, 26
Hotel Torre Martí 
Arròs de costella ibèrica

Restaurant els Lleons 
Estofat de vedella guisada 
amb cervesa torrada 
Ausesken

Bar-restaurant les Set Fonts 
Amanida freda de l’avi Pere

Restaurant Puig-l’agulla 
Civet de senglar

Bar l’Escut 
Mousse d’escalivada
i mousse d’espàrrecs

Pastisseria Crossandra 
Postres: “Lemon pie”

Diumenge, 27

Amb la col·laboració 
especial de:
Tupinots,
Brigada Jove
i voluntaris

El Mos del dissabte 
estarà amenitzat pels 
alumnes de gralla de 
l’AMTP de l’EMVIC, amb la 
col·laboració dels “Grallers 
i timbalers Ciutat de Vic”.

MOS DEL TUPÍ 
Plaça de Catalunya
Dissabte i diumenge
De les 12.45 a les 14.00

PREU 
Mos: 3 euros (inclou cassoleta)
Postres: 2 euros
Beguda: 1 euro

 6è MOS DEL TUPÍ 
El Mos del Tupí és l’espai de trobada de la cuina i de la terrissa a la 
Fira del Tupí de Sant Julià de Vilatorta.

Aquí hi trobareu una selecció de tastets de cuina preparats pels 
restauradors de Sant Julià i Vilalleons. Una bona oportunitat per 
poder assaborir la cuina tradicional feta i servida en terrissa, i una 
excel·lent manera de fer l’aperitiu i obrir la gana.

I per dinar i sopar, si voleu seguir gaudint de la cuina vilatortina, 
podeu visitar i menjar en algun dels excel·lents restaurants del poble.

MENÚ DEGUSTACIÓ

Mos 1: A escollir:  
Bar-restaurant les Set Fonts          
                      o  
Restaurant Puig-l’agulla

Mos 2: Hotel Torre Martí

Mos 3: Restaurant el Lleons

Mos 4: Bar l’Escut

Postre i Beguda 

MENÚ DEGUSTACIÓ

Mos 1: Mas Albereda.

Mos 2: Restaurant IMés

Mos 3: La botiga dels canelons

Mos 4:
Bar-Restaurant Casal d’Avis

Postre i Beguda

Mas Albereda
Arròs de sípia
amb carxofes i allioli

Restaurant IMés 
Mandonguilles amb popets

La Botiga dels Canelons 
Canelons de carn

Restaurant
Casal d’Avis Font Noguera 
Fideuà amb allioli de romaní

Pastisseria Crossandra 
Postres: “Lemon pie”

Amb la col·laboració de Cerveses Ausesken



NOM COMERCIAL POBLACIÓ TELÈFON CORREU ELECTRÒNIC WEB
AURELI ROCHE TERRASSA 667572941 aureliroche@gmail.com

CERÀMICA ARTÍSTICA CABALLERO-TORRAS SANT PERE DE VILAMAJOR 695486545 ceramica.caballerotorras@gmail.com

CERÀMICA REFRECTARIUS LA FULIOLA 973570364-690694299 refractarius@hotmail.com www.refractarius-ceramica.blogspot.com

CERÀMIQUES DE LA BISBAL YUMA   LA BISBAL D’EMPORDÀ 972643480-651880067 info@ceramicayuma.com www.ceramicasyuma.com

EL BOL DE GRES EUGENI PENALVA VULLPELLAC 619034872 eugeni.penalva@gmail.com

ESCOLA D’ART DE VIC VIC 659723640 sollpy@hotmail.com

FANG FANG JOIES BELLTALL 666288941 info@fangfangjoies.com www.fangfangjoies.com

JC MIRÓ BARCELONA 687038076 judit@jcmiro.com www.jcmiro.com

LA CASA DE LOS HORNOS PERERUELA (ZAMORA) 695425889 info@lacasadeloshornos.com

MÒNICA ARNAN ART SANT ANDREU DE LLAVANERES 607835713 monicaarnan@gmail.com www.monicaarnan.com

POTERIE “LA FERME” ANGOSTRINA (CATALUNYA NORD) 615448521 info@poterielaferme.com www.poterielaferme.com

REDÓN – ART CERÀMIC BARCELONA 619303372 annamariaredon@hotmail.com www.redon-artceramic.com

REPRODUCCIÓ DE CERÀMICA

CATALANA I SUCARRRATS
GRANOLLERS 650648712 info@ceramicacatalana.cat

ROBERTO MORTE CERAMISTA L’AMETLLA DEL VALLÈS 938430857 robertomorteib@gmail.com

ROSA Ma CROUS TORELLÓ 617190077 rmcroushom@gmail.com

TERRISSERIA MESTRES           QUART 972469272 info@ceramicamestres.com www.ceramicamestres.com

UNAI ARTESANIA HOSPITALET DE LLOBREGAT 600602108 unaiart@gmail.com

 EXPOSITORS 
Ceramistes i terrissers

NOM DEL COMERÇ ADREÇA TELÈFON CORREU ELECTRÒNIC WEB
ALIMENTACIÓ FITER - CAN FIL Avinguda Montserrat, 35 938122467 jvf_vila@hotmail.com

BIOTUPÍ Carrer del Compositor Ramon Victori, 10 661805828 biotupi.stj@gmail.com www.biotupi.cat

CARNISSERIA CANSALADERIA CASA GALLART Carrer del Rector Roca, 9 938122092 jordigallart@casagallart.net

CROSSANDRA FORN PASTISSERIA Carrer de Núria, 12 938887751 pavic@pavic.cat

VETERINARIS SANT JULIÀ Carrer del Compositor Ramon Victori, 10 938122315 - 667977849 veterinaristjulia@hotmail.com

Comerciants de Sant Julià de Vilatorta

NOM DEL COMERÇ POBLACIÓ TELÈFON CORREU ELECTRÒNIC WEB
AJUNTAMENT DE BREDA BREDA 972870012 ajuntament@breda.cat www.breda.cat

AJUNTAMENT DE QUART QUART 972469171 ajuntament@quart.cat www.quart.cat

CENTRES EDUCATIUS DE SANT JULIÀ DE VILATORTA: ESCOLA BELLPUIG, COL·LEGI EL ROSER I LLAR D’INFANTS MUNICIPAL PATULEIA

Intitucions
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Informació:
Tel. 93 812 21 79
Fax 93 812 20 63

sjv.visita@vilatorta.cat
www.turismesantjulia.cat


