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COM FUNCIONA LA RUTA

Finalment, i després d’uns mesos de treball 
conjunt, teniu a les mans la primera activitat que 
organitza el nou Gremi de Restauradors de Gavà. 
Esperem que sigui l’inici de moltes iniciatives, en 
què volem sumar amb restauradors, pagesos, 
comerç,... i fer de la nostra ciutat un referent de 
bona gastronomia i turisme de proximitat, encara 
més del que ho és actualment. 

Del 9 de febrer al 5 de març de 2023, organitzarem 
una Ruta Gastronòmica de tapes, «platillos»  
i menús i de la que teniu a les mans la guia,  
que segur us farà salivar. Una proposta on ens unim per dinamitzar el sector  
i oferir-vos les nostres especialitats amb el calçot com a producte protagonista. 
Acabarem amb una gran festa on esperem que vingueu tothom, per celebrar 
l’èxit conjunt que, segur, serà aquesta iniciativa.

La ruta gastronòmica s’emmarca dins de diferents activitats que volem 
impulsar durant els mesos de febrer i març, sota el paraigua de Temps de 
Calçot, i continuar donant valor al producte, a través de les creacions de 
companyes i companys de bars i restaurants de Gavà, que sempre ens 
sorprenen per la seva creativitat, i saber treure tot el profit a un producte 
excepcional del Parc Agrari del Baix Llobregat.

Volem sumar amb treball i humilitat a totes les iniciatives públiques i privades 
que contribueixen a enfortir la nostra ciutat i dinamitzar els diferents sectors 
que s’impliquen, durant l’any, en fer de Gavà una ciutat viva i dinàmica. 

Us convidem a tastar l’oferta de productes de proximitat i degustar les 
propostes gastronòmiques que ens ofereixen els nostres restauradors. Salut  
i molt Calçot de Gavà!

Junta del Gremi de Restauradors de Gavà

RUTA GASTRONÒMICA 
AMB EL CALÇOT DE GAVÀ 

PERQUÈ ÉS UN PRODUCTE LOCAL AMB TRADICIÓ

La gastronomia de Gavà és el fruit 
d’una horta espectacular, provinent 
del passat agrícola de la nostra 
ciutat. Els Calçots de Gavà res han 
d’envejar a altres. 
El Calçot és una varietat de ceba 
tendra, suau i blanca que dona 
moltes possibilitats a la cuina, i la seva 
aportació en nutrients és molt gran, 
amb el que aconseguim alimentar-nos 
d’una manera saludable.
Els Calçots de Gavà són productes de 
qualitat i proximitat i, alhora, posen 
en valor la feina dels pagesos. A més, 
ens permet apostar pels productes 
locals, ajudar a sensibilitzar en el 
consum de productes més sans  
i sostenibles i que formen part  
de la història de la nostra ciutat.

Els establiments participants oferiran una tapa / un «platillo» / menú), als 
seus establiments i, amb un horari establert prèviament que trobareu a la 
fitxa de cada restaurador:

«PLATILLO»
a partir de 

8,90€
MENÚ

a partir de 

30€

PERQUÈ HO FEM AMB CALÇOT DE GAVÀ

TAPA
a partir de 

3,5€


